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Disponibile in sacchi da 5 kg.

COMPOSIZIONE

Benfonite attivata 65%, proteine vegetali 20%,
polimeri vegetali 10 %, PVPP (E 1202) 5%.
Si dichiara che ALLERGEN STOP R:

J non contiene OGM in accordo al Regolo-
mento (CE) 1829/2003 e 1830,/2003
J non contiene allergeni (allegato Il del

Regolamento UE 1169/2011)

PERICOLOSITA

In base alle normative europee vigenti, il prodotto &
classificato: non pericoloso.
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CARATTERISTICHE

CHIARIFICANTE COMPOSTO

la formulazione di ALLERGEN STOP R & stata apposita-
mente sviluppata per permettere di chiarificare ed
abbassare la carica tannica nei vini rossi.

ALLERGEN STOP R si presenta come una polvere grigia,
solubile in acqua fredda, ed & un chiarificante comples-
so, composto da proteine selezionate per la loro carica
eleffrica superficiale e da polimeri vegetali ad alfo
potere adsorbente.

Crazie alla presenza combinata di chiarificanti organici
ed inorganici, il prodotto svolge un'azione multipla su
sosfanze come profeine e polifenoli, responsabili di
instabilita.

ALLERGEN STOP R pud essere utilizzato come
chiarificante per abbassare la torbidita e permettere la
filirazione, oppure come chiarificante selettivo in mosti e
vini per i quali si desidera un ritocco consistente della
componente cromatica.

Nel caso di chiarifiche prima dell'imbottigliamento, si
consiglia di eseguire un saggio per la verifica della
stabilita fartarica, infegrando eventualmente una certa
quantita di bentonite.

Modulando la dose di aggiunta al vino da frattare,
ALLERGEN STOP R permette di ridonare sensazioni di
freschezza a vini ossidati, favorendo nel contempo
I'eliminazione di difetti sensoriali legati ad una scorretta
componente polifenolica.

Per l'impiego di ALLERGEN STOP R attenersi
alle norme di legge vigenti in materia.
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MODALITA D’USO

Disperdere il prodotto in 10 o piv parti di acqua,
lasciare rigonfiare per qualche ora, quindi aggiungere
alla massa ed omogeneizzare accuratamente.

CONSERVAZIONE

Conservare in luogo fresco ed asciutto. Richiudere
accuratamente le confezioni aperte
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Per mosti e vini: 10 - 80 g/hl

Si consigliano test preliminari in laboratorio.
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